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OSTRICHE SPECIALES 
€ 6,00 cadauna

SCAMPI
€ 5,00 cadauno
GAMBERI

€ 5,00 cadauno

CARPACCIO DI PESCE
€ 24,00

TARTARE DI TONNO CON ACETO AL MANGO 
€ 25,00

ALICI MARINATE SU CROSTINO CON BASILICO E SCALOGNO 
€ 20,00

ORTIZ SEL. ORO, BURRO DEMI SEL E PANE TOSTATO
PANE, BURRO E ALICI DEL CANTABRICO

€ 20,00
ARROSTO DI TONNO SPEZIATO, CON DELICATA

MAIONESE SENAPATA FATTA IN CASA
€ 25,00

POLPO VERACE CON JULIENNE DI SEDANO 
€ 23,00

POLPO VERACE ALLA CATALANA
€ 25,00

INSALATA DI MARE
€ 25,00

CROCCHETTA DI BACCALÀ
€ 15,00  cadauna

INSALATINA DI BOTTARGA DI MUGGINE E SEDANO
€ 25,00

CAPPESANTE AL GRATIN
€ 7,00  cadauna 

CAVIALE BAERII CAVIAR HOUSE
30 grammi  €  60,00
50 grammi  € 100,00

100 grammi  € 200,00

ANTIPASTI
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ROMANESCHI E FREGULA SARDA 
MINESTRA DI ARZILLA CON BROCCOLI

€ 25,00

PACCHERI CON PESCE BIANCO, POMODORO
FRESCO E OLIVE TAGGIASCHE

€ 25,00

LINGUINE ALL’ASTICE
€ 30,00

CON POMODORO FRESCO E BASILICO 
RAVIOLI DI BACCALÀ

€ 28,00

TRANCIO DI RICCIOLA BRASATA AL ROSMARINO
SERVITO SU PURÈ DI PATATE 

€ 35,00

CON PATATE, POMODORINI E OLIVE
FILETTO DI ORATA O SPIGOLA AL FORNO

€ 30,00

BACCALÀ ALLA ROMANA 
€ 35,00

GRATIN DI TRIGLIE E CALAMARI 
€ 30,00

ASTICE (ATLANTICO) ALLA CATALANA 
€ 15,00 l’etto  (una porzione 500 gr)

GAMBERONI ROSSI ALLA CATALANA
€ 40,00

PRIMI
PASTA DA CUOCERE E CONDIMENTI

SECONDI
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CONTORNI

DOLCI

CARPACCIO DI POMODORO CUORE DI BUE
CON BASILICO E SCALOGNO MARINATO 

€ 12,00

CICORIETTA RIPASSATA CON ACCIUGHE
DEL CANTABRICO

€ 15,00

PANE CARASAU CON PATATE AL GRATIN 
€ 8,00

TIRAMISÙ FATTO IN CASA 
€ 15,00

CON ARANCIA CANDITA
TORTA DI RICOTTA ALL’ARANCIA

€ 10,00

CREMA AL MASCARPONE 
€ 10,00

LA MERINGA DI CESARE 
€ 2,00  cadauna


