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OSTRICHE SPECIALES 
€ 6,00 cadauna

SCAMPI
€ 5,00 cadauno

GAMBERI
€ 5,00 cadauno

CARPACCIO DI PESCE
€ 24,00

SALMONE AFFUMICATO
€ 28,00

ALICI MARINATE SU CROSTINO CON BASILICO E SCALOGNO 
€ 20,00 sei pezzi

ANTIPASTI

CAPPESANTE AL GRATIN
€ 9,00  cadauna 
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ARROSTO DI TONNO SPEZIATO, CON DELICATA MAIONESE
SENAPATA FATTA IN CASA

€ 25,00

POLPO VERACE CON JULIENNE DI SEDANO 
€ 25,00

POLPO VERACE ALLA CATALANA
€ 25,00

INSALATA DI MARE
€ 25,00

CROCCHETTA DI BACCALÀ
€ 16,00  cadauna

INSALATINA DI BOTTARGA DI MUGGINE E SEDANO
€ 25,00

ANTIPASTI
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MINESTRA DI ARZILLA CON BROCCOLI ROMANESCHI
E FREGULA SARDA 

€ 28,00

PACCHERI CON PESCE BIANCO, POMODORO FRESCO
E OLIVE TAGGIASCHE

€ 28,00

LINGUINE ALL’ASTICE
€ 45,00

RAVIOLI DI BACCALÀ CON POMODORO FRESCO E BASILICO 
€ 28,00

TRANCIO DI RICCIOLA BRASATA AL ROSMARINO SERVITO
SU PURÈ DI PATATE 

€ 35,00

FILETTO DI ORATA O SPIGOLA AL FORNO
CON PATATE, POMODORINI E OLIVE

€ 35,00

GRATIN DI TRIGLIE E CALAMARI 
€ 35,00

PRIMI
PASTA DA CUOCERE E CONDIMENTI

SECONDI

POLPETTE DI TONNO AL PEPE VERDE 
€ 35,00 sei pezzi
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CONTORNI

DOLCI

CARPACCIO DI POMODORO CUORE DI BUE CON BASILICO
E SCALOGNO MARINATO 

€ 12,00

CICORIETTA RIPASSATA CON ACCIUGHE DEL CANTABRICO
€ 15,00

PANE CARASAU CON PATATE AL GRATIN 
€ 8,00

TIRAMISÙ FATTO IN CASA 
€ 15,00

CREMA AL MASCARPONE
€ 10,00

PATATE AL GRATIN 
€ 7,00


